
Vader en zoon Dalle lopen wat af... Ze inspecteren hun wijngaard elke dag!

Vader Jean-Lin en zoon Franck-Lin Dalle wisselen elkaar af. Bij broeierig weer inspecteren ze zelfs twee keer per dag de 120 

hectaren van hun Château de Campuget. Pas wanneer ze de eerste tekenen van een plantenziekte of een schadelijk insect 

zien, wordt er ingegrepen. Dezelfde dag nog vindt er een bestrijding plaats met minerale stoffen, meestal alleen op de plaats 

waar de aantasting werd gevonden. Dit wordt de ‘Lutte Raisonnée’ genoemd, alleen bestrijden als het echt nodig is.

Zo was er tijdens het wijnjaar 2007 slechts één behandeling tegen de grauwe schimmel nodig. Tijdens de zomer en herfst 

van 2009 was er zelfs helemaal geen bestrijding nodig. Een absoluut unicum, wat nog niet eerder voorkwam. Vader en zoon 

Dalle nodigen u uit om te genieten van twee prachtige wijnen van hun Château, die ze Invitation noemen.

2009 Château de Campuget Invitation blanc
AC Costières de Nîmes - 55% roussanne, 35% grenache blanc, 10% viognier.
De kleur is goudgeel met een groene weerschijn. De aromatische geur doet denken aan 

lentebloemen en gele steenvruchten. In de mond ervaren we een evenwichtige wijn die 

eerst een robuust fruitpalet presenteert, om vervolgens nuances van perzik en abrikoos te 

onthullen. De finale is lang en boeiend.

2007 Château de Campuget Invitation rouge
AC Costières de Nîmes - 60% syrah, 40% grenache noir
De helft van de grenache noir (20% van de wijn) rijpte in één jaar oude eikenhouten vaten. 

De kleur is diep kersenrood. De neus geniet van een typische Rhône wijn; specerijen, peper, 

chocolade en zwarte kersen. De smaak biedt het volume van de grenache, mooi verweven 

tot een evenwichtige en vlezige structuur. Mooie finale, met spannende specerijen.  Wordt 

nog mooier door 2 à 3 jaar kelderopleg.

Deze twee wijnen kosten normaal 7,45 per fles. U profiteert nu van kwantumkortingen:

Normaal per fles 7,45   Tijdelijk bij 12 fl. 6,95   bij 24 fl. 5,95   ook gecombineerd!

De witte en rode Invitation van Château de Campuget passen perfect bij een fraaie 

herfstavond. Geniet van de aromatische witte wijn naast wat sushi of St. Jacobs schelpen. 

De gloedvolle rode wijn smaakt opperbest naast een knappend haardvuur, met een 

snippertje oude Goudse kaas.
KWALITEITSGARANTIE VAN GASTROVINO

Onze kwaliteitsgarantie sluit ieder risico voor u uit.

Indien onze wijnen u om welke reden dan ook niet bevallen,
verplichten wij ons deze om te ruilen of terug te nemen.

Zelfs tot 6 maanden na levering!

Uit Slovenië, aan de voet van
de zuidhellingen der Alpen

2008 Dveri Pax Sauvignon Blanc
Dit wijngebied bleef lang in de vergetelheid.

Niet terecht, want deze gulle Sauvignon

steekt menige ‘Sancerre’ naar de kroon.

Een grote witte wijn, met verbluffend rijke

aroma’s van de sauvignon druif.

Per fles 75 cl.   normaal 11,45
                        Vanaf 6 flessen: 9,95



Nog twee wijnen van vader en zoon Dalle van Château de Campuget
Wanneer je als wijnboer principieel gekozen hebt voor de ‘Lutte Raisonnée (ziektes en insecten worden pas bestreden als ze voorkomen), dan loop 

je elke dag kilometers door je wijngaard. Je controleert de lokdoosjes, de bladeren, de stokken en de rijpende druiven. Op zoek naar de vlinders van 

de druifluis, witte vlekken van de meeldauw, krullende bladeren, schimmel op de druiven… 

Pas wanneer het écht nodig is, wordt de plaag onmiddellijk bestreden. En dan nog met natuurlijke minerale stoffen. Zo komt er geen overdaad aan 

bestrijdingsmiddelen in de ondergrond, een milieubewuste beslissing. 

2007 Force Majeure - AC Costières de Nîmes  (rood)
De stille kracht in deze wijn komt van de mourvèdre druiven. Het bouquet laat ons genieten van gul fruit: 

cassis, blauwe pruimen en bramen, met een hint van kruisbessen. In de smaak treffen we ook aroma’s van 

chocolade, tabak en zoethout. De finale blijf lang hangen. Dit is een mooie Rhône-topper!

Per fles 8,95   bij 12 fl. 7,95

2007 Château de Campuget Cuvée Sommelière - AC Costières de Nîmes  (rood)
Dit is een blockbuster, gewonnen uit syrah druiven van zeer oude wijnstokken. Na de vergisting gaat de helft 

van het jonge sap in nieuwe eikenhouten vaten van 225 liter. De andere helft rijpt in grotere, oudere vaten. 

Na een jaar wordt deze samengevoegd, en de wijn wordt gebotteld. De kleur is diep purperrood. De sterke 

aroma’s van rode en zwarte vruchten welven uit het glas, afgerond door een vleugje vanille. In de mond 

genieten we van samengebald krachtig fruit: zwarte kersen, bessen, omlijst met nuances van specerijen 

zwarte peper, laurier en vanille. Een wijn met veel potentie. Nu rijp, nog zes jaar verdere ontwikkeling.

Per fles 15,95   bij 6 fl. 12,95

Terra Sana. Bio-wijnen uit Zuid-Frankrijk, gecertificeerd met het AB logo
François Lurton oogst de rode wijn van de leistenen bodem nabij de plaats St. Chinian,

De witte Terra Sana komt van een biologische wijngaard uit het departement van de Gers.

2008/2009 Terra Sana Blanc - Vin de France  (wit)
Gemaakt van 80% colombard en 20% sauvignon blanc druiven. Dit tweetal gaat een aromatisch huwelijk aan; 

een tintelfrisse bries van limoen, samen met de geurige tonen van buxus en cassis zijn heerlijk uitnodigend. 

De smaak is een wonder van verkwikkend frisse impressies. Dit kerngezonde sap smaakt heerlijk!

Per fles 7,95   bij 12 fl. 6,95

2008 Terra Sana rouge - Vin de Pays d’Oc  (rood)
Hier excelleert de syrah druif voor de volle honderd procent. De kleur is diep donker kersenrood. De geur 

biedt een cocktail van zwarte bosvruchten (cassis en bramen) met nuances van zwarte peper en laurierdrop. 

De smaak is weelderig en mondvullend, met een soepele en fluwelige structuur. Deze wijn blijft tot vier jaar 

na de oogst ongelooflijk lekker.

Per fles 7,95   bij 12 fl. 6,95

Op de aangehechte bestelkaart kunt u aangeven wat u wenst. Alle bestelde wijnen uit deze brief mogen worden opgeteld voor het 

bereiken van de hoogste kortingen per wijn.

Het gezaghebbende blad
‘Perswijn’ juni-juli 2010:

2009 Herdade de Pegões rosado
V.R. Terras do Sado - Portugal

Perswijn schreef het volgende

over deze wijn:

“... Door zijn fruitige karakter is

(de druif) castelão heel geschikt

voor het maken van rosé die

uitblinkt door smaak én

lichtvoetigheid. Heerlijk sap

en fruit, aardbeien, in de

smaak stevigheid, mooie

bitters, droog en sappig,

lekker fris.”

Per fles 75 cl.

        normaal 4,95

     Vanaf 12 flessen: 4,45

	Ja, Zend mij de volgende wijnen:

					     per fles	 12 fl	 24 fl

.......	 x	12	 fl 2009 Ch. de Campuget Invitation blanc (wit)	  	 7,45	 6,95	 5,95

.......	 x	12	 fl 2007 Ch. de Campuget Invitation rouge (rood)		  7,45 	 6,95	 5,95

					     per fles	 van	 voor

.......	 x	12	 fl 2007 Force Majeure (rood)			   8,95	 7,95

.......	 x	 6	 fl 2007 Ch. de Campuget Cuvée Sommelière (rood)		  15,95	 12,95

.......	 x	12	 fl 08/09 Terra Sana Blanc (wit)			   7,95	 6,95

.......	 x	12	 fl 2008 Terra Sana Rouge (rood)			   7,95	 6,95

.......	 x	 6	 fl 2008 Dveri Pax Sauvignon Blanc (wit)			   11,45	 9,95

.......	 x	12	 fl 2009 Herdade de Pegões rosado (rosé)			   4,95	 4,45

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

Zend mij tevens uit de bijlage:		  per fles	 van	 voor

.......	 x	12	 fl 2009 TorreSaracena Nero d’Avola (rood)			   3,95	 11+1

.......	 x	12	 fl 2009 TorreSaracena Catarratto/Chardonnay (wit)		  3,95	 11+1

.......	 x	12	 fl 2009 Les Romains Blanc (wit)			   8,95	 7,95

.......	 x	12	 fl 2008 Wakefield ‘Promised Land’ Shiraz (rood)			   6,95	 5,95

.......	 x	 6	 fl 2007 Wakefield Shiraz (rood)			   9,95	 8,95

.......	 x	 6	 fl 2008 Wakefield ‘Jaraman’ Shiraz (rood)			   14,95	 12,95

.......	 x	 1	 proefdoos ‘Wakefield’: 3 x 2 flessen Shiraz wijnen		  63,70	 55,00

-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

Ik haal de wijn bij u af, bel mij wanneer de wijnen klaar staan.

Lever de wijn bij mij thuis af, bel mij voor de leverdatum.

		Mijn telefoonnummer is: .............................................................................................................................................

	 ) Bel ons om uw bestelling telefonisch door te geven.

Of stuur deze bestelkaart in bijgaande envelop retour.

Stuur mij ook vrijblijvend informatie via de e-mail.

	Mijn e-mail adres is: .............................................................. @ .....................................................................

	

[Beste Koop]


