
!II PITI 10 7 sri 2010

D
c sauvignonasse heeft erv )or

ge’/,( )rgd dat het gr( s van de
Chileense sauvigrnrn blanus
jarenlang met lekker smaak

te. ‘[bt het begin van de jaren negentig
stonden deze twee druiven gehroe(ler
lijk door elkaar heen aangeplant. Niet
vanWege CCfl m)odZakehjke symbiose,
maar omdat de wijnhuuwers simpehveg
niet in de gaten hadden dat het hier om
vol strekt verschillende soorten ging.
Weliswaar leken ze wat uiterlijk betreft
erg op elkaar, maar eenmaal tot wn
getranslormeerd, was er een wereld van
verschil. VVaar SauVignon blanc uitblinkt
in een uitbundig boeket en een smaak
vol direct wil fuit en Sappige zuren, is
de sauvignonasse een beetje hëte.
Wt lobbig, sufTig, energieloos, met
een neiging tot het ontwikkelen van
hoge alcoholpercentages en zonder
die noodzakelijke zuren. 1)c meng
wijn die door deze duo- opvoeding
ontstond, was dientengevolge
dan ook niet bepaald dubbellek—
ker. Uiteindelijk heeft I)NA-on-
derzoek ervoor gezorgd dat er
een tweedeling in de wijngaar—
den plaatsvond. En begrijpe—
lijkerwijs kozen de Chileense
wijnrnakers vervolgens niet en
masse Voor SauvignoriaSse.

Ook wat rood betreft is er in

Chili lang sprake geweest van een dmi
venidenliteitsverwisseling. Zo bleek de
geliefde merlotdruifeen (Ilibbelganger
te hebben: carmenère. Ook deze twee
waren wijngaarddelers en met eenzelFde
soort smaakprohlematiek lot gevolg.
omdat carmenèic drie weken later rijp
is dan merlot, krijgt dIegene die toch
gelijktijdig plukt een rode wijn die wordt
gedomineerd door groene paprikatonen.
Wachten tot de carmenère zijn hoog
tepunt heeft bereikt, l)iedt echter geen

soelaas. I)an is de merlot overrijp en
belandt er/ammv, overgep )nonceerd,
wollig rood in het glas waarin de Frisheid
ontbreekt. Gescheiden aanplanten is
ook hij (leze twee drtiiven no( dzakelijlc

Maar waar bij wit de sauvignonasse
in Chili terecht iii de vergetelheid is
geraakt, is zowel merlot als carme—
nère inmiddels aan een succesvolle
SOk )-operatie begonnen. Carmenère
wordt thans zclf beschouwd als de

nationale trots van de Chileense
wijnindustrie. Met als blijikend
voorbeeld Errzuriz Estate
Carmenère 2008 uit Aconcagua
Valley (9,95. Scheiden leidt
niet altijd tot lijden. 1 HH

it koo/J hyde wi’»w/nkt’/
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