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Verwarde druiven

¢ sauvignonasse heeft ervoor

gezorgd dat het gros van de

Chileense sauvignon blancs

Jjarenlang niet lekker smaak-
te. Tot het begin van de jaren negentig
stonden deze twee druiven gebroeder-
lijk door elkaar heen aangeplant. Niet
vanwege een noodzakelijke symbiose,
maar omdat de wijnbouwers simpelweg
niet in de gaten hadden dat het hier om
volstrekt verschillende soorten ging.
Weliswaar leken ze wat uiterlijk betreft
erg op elkaar, maar eenmaal tot wijn
getransformeerd, was er een wereld van
verschil. Waar sauvignon blanc uitblinkt
in een uitbundig boeket en een smaak
vol direct wit fruit en sappige zuren, is
de sauvignonasse een beetje béte.
Wat lobbig, suffig, energieloos, met
een neiging tot het ontwikkelen van
hoge alcoholpercentages en zonder
die noodzakelijke zuren. De meng-
wijn die door deze duo-opvoeding
ontstond, was dientengevolge
dan ook niet bepaald dubbellek-
ker. Uiteindelijk heeft DNA-on-
derzoek ervoor gezorgd dat er

Chili lang sprake geweest van een drui-
venidentiteitsverwisseling. Zo bleek de
geliefde merlotdruif een dubbelganger
te hebben: carmeneére. Qok deze twee
waren wijngaarddelers en met eenzelfde
soort smaakproblematiek tot gevolg.
Omdat carmenére dric weken later rijp
is dan merlot, krijgt degene die toch
gelijktijdig plukt een rode wijn dic wordt
gedomineerd door groene paprikatonen.
Wachten tot de carmenére zijn hoog-
tepunt heeft bereikt, biedt echter geen
soclaas. Dan is de merlot overrijp ¢n
belandt er jammy, overgeprononceerd,
wollig rood in het glas waarin de frisheid
ontbreekt. Gescheiden aanplanten is
ook bij deze twee druiven noodzakelijk.
Maar waar bij wit de sauvignonasse
in Chili terecht in de vergetelheid is
geraakt, is zowel merlot als carme-
nére inmiddels aan een succesvolle
solo-operatie begonnen. Carmenére
wordt thans zelfs beschouwd als de
nationale trots van de Chileense
wijnindustrie. Met als blinkend
voorbeeld Errazuriz Estate
Carmenére 2008 uit Aconcagua
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