
Vol trots nodigen wij u uit om in te schrijven op de met dubbel goud bekroonde nieuwe oogst van Vignes Des Deux Soleils:

Les Romains Cuvée Rouge 2008

Met de nieuwe oogst 2008 waren de wijnmakers van Les Romains al zo vroeg 

overtuigd van de weergaloze kwaliteit van hun Cuvée Rouge, dat men besloot 

voorafgaande aan de voorinschrijvingen een paar ‘brut de cuves’ (fustmonsters) 

naar internationale wijnconcoursen te sturen.

 

En met groot succes. De wijn werd bekroond met maar liefst TWEE GOUDEN 

MEDAILLES, te weten op het ‘Concours Mondial de Bruxelles’ én op het ‘Concours 

Grands Vins du Languedoc’!

Een ongekend aanvangssucces voor één van onze meest succesvolle 

kwaliteitswijnen, waarvan u nu kunt meeprofiteren! Velen onder u zijn al jaren 

gepassioneerd liefhebber, maar deze dubbel gouden Cuvée Rouge is er een om in  

te lijsten!

Gezien de grote internationale interesse en onze beperkte voorraad is ons advies: 

reageer vandaag nog en profiteer direct van onze zéér aantrekkelijke kortingen en 

cadeaus bij deze exclusieve voorinschrijving: 

• • KORTINGEN die oplopen tot zelfs  42,00
 per doos (12 flessen)

• • MAGNUM wijnfles, inclusief bij élke 2 dozen (24 flessen, eventueel gecombineerd) 

Deze onweerstaanbare wijnpromotie loopt zolang onze voorraad het toelaat en tot 

uiterlijk 15 januari 2011. Om uw reservering vast te leggen kunt u natuurlijk ook 

bellen of e-mailen.  

Wij wensen u prettige feestdagen toe en een goed begin van het nieuwe jaar!

2x GOUD voor LES ROMAINS!
Gegarandeerd één van onze meest succesvolle kwaliteitswijnen…

Ik ken nog een wijnliefhebber die graag kennis wil maken met de wijnen van 

Les Romains en andere wijnaanbiedingen van Gastrovino:

Dhr/Mw: ..............................................................................................................................................................................

Adres: ....................................................................................................................................................................................

Postcode/woonplaats: ..............................................................................................................................................

E-mail: ...................................................................................................................................................................................

U ontvangt 
een magnum 
van 24,95 
bij elke 24 
flessen
(bestelling eventueel gecombineerd). 



KWALITEITSGARANTIE VAN GASTROVINO
Onze kwaliteitsgarantie sluit ieder risico voor u uit. Indien onze wijnen 

u om welke reden dan ook niet bevallen,

verplichten wij ons deze om te ruilen of terug te nemen.

Zelfs tot 6 maanden na levering!

Voor nog hogere kortingen, zie de staffelprijzen op de bestelkaart!

Voor nog hogere kortingen, zie de bestelkaart!

Voor nog hogere kortingen, zie de bestelkaart!

2008 Les Romains Cuvée Rouge
Met dubbel GOUD bekroond

Voor deze met dubbel goud bekroonde wijn zijn alleen de allerrijpste en supergezonde merlotdruiven geselecteerd, afkomstig 

van de oudere wijnstokken uit de wijngaard. Na een gedegen vertroeteling op Frans eiken barriques heeft de Cuvée Rouge 

2008 zich kunnen ontwikkelen tot een niveau vergelijkbaar met een Grand Cru, maar dan wel vele malen voordeliger!  

De kleur is intens diep, warm met een donkerrode kern. Qua neus opent de wijn zich met een onweerstaanbaar weelderige 

fruitmelange, barstensvol rijp, sappig geurende zwarte fruitsoorten, perfect verweven met een elegant vleugje vanille.  

Het smaakpalet is vlezig robuust en tegelijkertijd weelderig romig met zijdezachte tannine en een overdaad aan heerlijk 

sappig fruit. De finale is eindeloos lang met verfijnde tonen van toast en mokka. Een absoluut meesterstuk met een perfecte 

kwaliteit-/prijsverhouding, terecht bekroond met twee gouden medailles! Drinkbaar vanaf nu tot zeker eind 2015. 

Deze wijn wordt direct na aankomst in Nederland (dec/jan) geleverd.

Normaal per fles 9,95

Al vanaf 12 flessen is uw tijdelijke prijs per fles  7,95
 

Al vanaf 12 flessen is uw tijdelijke prijs per fles  7,95
Al vanaf 12 fl. is uw tijdelijke prijs per fles  7,95

2010 Les Romains 
Cuvée Blanc 

Ook de Cuvée Blanc valt regelmatig in de prijzen. Aan boord 

van British Airways en S.A.S. Airlines is deze succesvolle 

witte wijn van Les Romains een trouwe standaard en een 

graag geziene gast. Ook dit jaar hebben de wijnmakers van 

Les Deux Soleils weer gekozen voor de twee edelste witte 

druivensoorten; de aromatisch vol fruitige viognier en de 

strak adellijke frisse chardonnay, die samen voor een zeer 

unieke en voortreffelijke smaaksensatie zorgen! Het meest 

bijzondere aan deze knisperend verse witte wijn is de zeer 

vroege botteling, waardoor het mogelijk is om al het kersverse 

en frisse fruit direct op te vangen. Dit geeft een ongekende 

smaakexplosie die u binnenkort zelf kunt ervaren!

Drinkbaar nu tot zeker 2013.

Normaal per fles 8,95

De onweerstaanbare wijnen van 

Les Deux Soleils!

In de wijngaard van Les Vignes des Deux Soleils (de twee-zonnen wijngaard) vindt een uniek fenomeen plaats 
dat de basis vormt voor de fabuleuze wijnen. De wijngaard ligt namelijk bezaaid met grote witte kiezels die  
gedurende de dag de warmte van de zon absorberen en deze warmte gedurende de nacht weer afgeven aan de wijngaard.

2006 Les Mattes 
Vieilles Vignes
Een juweel van een  
kelderrestant

Deze Premium Selection is een majestueuze 

creatie, waarvan nog een zeer kleine 

voorraad beschikbaar is. Vervaardigd uit 

alleen de allerbeste vaten cabernet en 

merlot van het prachtige oogstjaar 2006. 

Een pure 50/50 assemblage en een aan

beveling voor elke Deux Soleils liefhebber! 

Op dronk vanaf nu tot 2015.

Normaal per fles 15,95

Al vanaf 6 flessen is uw tijdelijke prijs 

per fles 12,95

2009 
Les Romains 
Rosé Saignee
Stuivend frisse rosé gemaakt van een 

minimale hoeveelheid van het edelste 

‘rode’ sap wat ‘s nachts tijdens de 

oogst 2009 door de wijnmaker is 

afgezonderd bij het samenstellen van 

zijn beste vaten rode wijn. 

Van deze schaarse rode most wordt 

een beperkte hoeveelheid exquise rosé 

gemaakt. De oogst 2009 is verbluffend, 

heerlijk en verkwikkend, met een 

fruitrijk bouquet van bosvruchten en 

sappige kersen.

Normaal per fles 8,95

Bestelkaart

De onweerstaanbare wijnen van Les Romains
Ja, ik maak graag gebruik van de voorinschrijving van deze bekroonde wijnen. 
Stuur mij s.v.p. direct na aankomst in Nederland (dec/jan) de onderstaande bestelling:

• Bij 12 flessen, prijs per fles 7,95 (mijn voordeel is dus € 24 !)

• Bij 24 flessen, prijs per fles 7,25 inclusief 1 Magnum (mijn voordeel is dus € 65 !)

• Bij 48 flessen, prijs per fles 6,95 inclusief 2 Magnums (mijn voordeel is dus € 114 !) 

• Bij 72 flessen, prijs per fles 6,75 inclusief 3 Magnums (mijn voordeel is dus € 230 !) 

• Bij 96 flessen, prijs per fles 6,45 inclusief 4 Magnums (mijn voordeel is dus € 336 !) 

.......	 x	12	 flessen Les Romains Cuvée Rouge 2008 

.......	 x	12	 flessen Les Romains Cuvée Blanc 2010

.......	 x	12	 flessen Les Romains Rosé 2009

De flessen rood, wit en rosé mogen bij elkaar opteld worden voor de maximale korting  
én voor het totaal aantal MAGNUMS.

Kelderrestant: Les Mattes Vieilles Vignes 2006
Normale prijs per fles  15,95
Tijdelijke promotieprijzen: (kruis vakje van uw keuze aan)

o    6 flessen, prijs per fles 12,95

o  12 flessen, prijs per fles 11,95

o  24 flessen, prijs per fles 10,95

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

Ik haal de wijn bij u af, bel mij wanneer de wijnen klaar staan.

Lever de wijn bij mij thuis af, bel mij voor de leverdatum.

		Mijn telefoonnummer is: .............................................................................................................................................

	 ) Bel ons om uw bestelling telefonisch door te geven.
Of stuur deze bestelkaart in bijgaande envelop retour.

Stuur mij ook vrijblijvend informatie via de e-mail.

	Mijn e-mail adres is: ...............................................................................................................................................

Een knisperend frisse nieuwe oogst


